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                                         -ОБЛАСТ ИНСПЕКЦИЈЕ ЗА ХРАНУ –
                                    
Инспекција за храну врши надзор у складу са прописима и законима који се примјењују – 
користе у раду инспекцијских служби  Републике Српске,

 - Закон о инспекцијама у , 
 -Закон о заштити становништва од заразних болести, 
 -Закон о храни 
 - други важећи  законски прописи и правилници везани за област инспекције за храну.

Основна  улога  ове  инспекције  је  заштита  здравља   грађана  која  се  остварује  контролом 
провођења прописа у областима:

- производња и промет намирница 
- контрола хигијенско санитарних услова објеката, просторија, уређаја и 

опреме за производњу и  промет хране.
- контрола услова и начин складиштења хране,
- контрола  квалитета  и  здравствене  исправности сировина  и  готових 

производа
- преглед евиденције о извршеним лабораторијским испитивањима хране
- надзор  над  запосленим  лицима  у  погледу  обављања  санитарних 

прегледа, додатне едукације о хигијени хране , ношење радне одјеће и 
обуће,

- надзор  над  провођењем  хигијенских  мјера  приликом  руковања  с 
храном.

   
     Циљ рада ове инспекције је подизање нивоа друштвене дисциплине у смислу поштовања 
прописа у наведеним областима чиме се штити и унапређује здравље становнштва.

    
 Контролишући одредбе прописане горе наведеним Законима у овом извјештајном периоду 
је извршено укупно 80 редовних и контролних  прегледа приликом којих је сачињено 68 
инспекцијска записника  .
Инспекцијски прегледи по областима:

           1. Трговина                                                 28
       2. Занатство                                                20

                3. Угоститељство                                       32
                

У  вези  са  наведеним  обављеним  инспекцијским  прегледима  предузете  су  сљедеће 
корективне мјере:
  
                   -  издато 20  рјешења о отклањању недостатака  уочених приликом обављања 
инспекцијских прегледа.

                    У складу са провођењем Закона о заштити становништва од заразних болести 
контролисано  је  посједовање  санитарних  књижица  као  доказ  о  обављању  редовних 
санитарних  прегледа  запослених  лица  који  раде  на  производњи  и  промету  животних 
намирница,   као  и  посједовање  увјерења  о  завршеној  посебној  едукацији  за  запослено 



особље.

У складу са принципом самоконтроле прописаним Законом  о храни  вршен је надзор над 
провођењем   редовних  анализе  (физичко- хемијскe и  микробиолошкe)  разних  узорака 
животних намирница, као и брисеви радних површина,  руку запосленог особља, прибора, 
есцајга.  Ова испитивања се обављају је  овлаштеној  лабораторији ЈЗУ Институт  за  јавно 
здравство Бања Лука Регионални центар Фоча, а на основу претходно  склопљених уговора 
између Института и  субјекта који послују са храном.

 
 
Т Р Г О В И Н А 

 
У овој области извршено је 28  инспекцијска  прегледа (редовни и контролни),те приликом 
уочених недостатака издато  7 рјешења за  отклањање недостатака.Рјешењима је налагано 
обављање  санитарног  прегледа  запосленог  особља  које  ради  на  промету  прехрамбених 
производа у овлаштеној установи, те правилно декларисање прехрамбених проивода који се 
налазе у промету у складу са важећим прописима.
 
 Приликом инспекцијских прегледа у трговинским објектима контролисано  је сљедеће: --
хигијенско санитарни услови објеката у којима се обавља дјелатност, 
-посједовања санитарних књижица запосленог особља,
- посједовање одговарајућих декларација за храну која се ставља у промет, 
- услови складиштења и чувања хране која се ставља у промет,
-посједовање одговарајуће пратеће документације како би се могла утврдити сљедивост за 
поједине  прехрамбене производе, 
- провођење ДДД мјера .

 Вршене су контроле и предузимане потребне мјере и радње, по  обавјештењима Агенције за 
безбједност хране БиХ (односно EURASFF) , а које су достављане од Републичке управе за 
инспекцијске послове Републике Српске –Сектор инспекција за храну у циљу спречавања да 
се на тржишту нађе храна , различити додаци прехрани и сл. чија конзумација није безбједна 
здравље и живот људи. Ових обавјештења је било укупно 22 за различите производе чији је 
промет под надзором инспекције за храну.  Инспектор је по запримљеним обавјестима вршио 
инспекцијске контроле у трговинким објектима у који послују на територији нашег града 
Приликом  инспекцијских  контрола  у  трговинским  објектима  који  су  под  надзором 
инспекције за храну у промету нису затечене животне намирнице  за које су достављене 
обавјести. 

 У извјештајном периоду инспектор је  вршио контролу промета животних намирница на 
зеленој пијаци. Контроле су вршене код лица која врше промет хране, односно, различитих 
пољопривредних производа, а односиле су  се на посједовање одговарајуће опреме и прибора 
који се користе у руковању са храном,  заштитне радне одјеће код продавца.Контроле су се 
односиле и на   визуелне особине животних намирница које су биле у промету.

З А Н А Т С Т В О
 
Из  области  занатства  (  роштиљнице,  пекотеке,  посластичарнице  и  сл.  )  извршено  је  20 
редовних и контролних инспекцијска прегледа. 



Приликом инспекцијског надзора контролисано је сљедеће:
-хигијенско санитарни услови у објектима, 
-хигијенско санитарни услови опреме ,уређаја и прибора
-посједовање радне одјеће и обуће која задовољава прописане минимално хигијенске услове, 
-посједовање  санитарних  књижица  доказ  о  обављеном  обавезном  санитарном  прегледу 
запосленог особља, 
-посједовање увјерења о обављеној обавезној посебној едукацији запосленог особља 
-провођење ДДД мјера у објектима гдје се обавлља дјелатност,
-вођење евиденције редовног чишћења пословних просторија. 
-посједовање декларације и др. пратеће документације за животне намирнице од којих се 
припремају 
 -провођење контроле микробиолошких критеријума прибора,  опреме те  руку запосленог 
особља (Брисеви) 

За  недостатке  који  су  уочени  приликом  инспекцијских   прегледа  издато  5 рјешења  за 
отклањање недостататака. 

 

 У Г О С Т И Т Е Љ С Т В О

 У извјештајном периоду обављено је  32 инспекцијских прегледа (редовна и контролна)  у 
угоститељским  објектима  (  ресторани  ,  кафе-  барови,  гостионице,  пицерије,  и  др. 
угоститељски објекти ). 

Приликом инспекцијског надзора у поменутим објектима контролисано је:
- хигијенско санитарни услови у самом објекту, 
-хигијенско  санитарни  услови  опреме,уређаја  и  прибора  за  обављање  дјелатности,  --
посједовање радне одјеће и обуће која задовољава прописане минимално хигијенске услове, 
-посједовање  санитарних  књижица  доказ  о  обављеном  обавезном  санитарном  прегледу 
запосленог особља, 
-посједовање увјерења о обављеној обавезној посебној едукацији запосленог особља 
-провођење ДДД мјера у објектима гдје се обавлља дјелатност,
-вођење  евиденције  редовног  чишћења  пословних  просторија,са  назнаком  употребе 
средстава која се користе при чишћењу
-посједовање декларације  и др пратеће документације за  животне намирнице од којих се 
припремају оброци.
-провођење  контроле  микробиолошких  критеријума  прибора,  опреме  те  руку  запосленог 
особља(Брисеви) 

За недостатке који су уочени приликом прегледа издато 8 рјешења о отклањању недостатака. 
 
У угоститeљским објектима који послују на подручју наше општине није регистрован нити 
један случај тровања храном (алиментарне интоксикације или токсико-инфекције).

У  новембру   мјесецу овој инспекцији је  од ХЕС Дома здравља Фоча достављена пријава 
заразне болести трбушног тифуса. Радило се о студентици из Индије која је у Фочу стигла 
27.09.2025 год без симптома и знакова болести. . Потом су извршене све потребне мјере као 
иопсежно  епидемиолошко  истраживање  и  испитивање.  Спроведене  су  све  санитарно 
хигијенске мјере заштите како би се контакти ставили под надзор и спријечило евентуално 



ширење  болести  на  осјетљиву  популацију.  Проведени  су  инспекцијски  прегледи  у 
угоститељским и трговинским објектим  као и едукативни разговори са запосленим у којима 
је савјетована појачана хигијена површина објеката ,а поготово хигијена санитарних чворова. 

О С Т А Л И   П О С Л О В И

 У извјештајном периоду издатe 12 спроводнице и 12 рјешења за  пренос посмртних остатака 
умрлих лица ради сахране изван граница територије  Босне и Херцеговине.
  
П Р И Ј Е Д Л О Г  М Ј Е Р А

С обзиром да је евидентно да на подручју наше општине је велики број објеката који су 
предмет контроле ове инспекције, а и других инспекција су на већој удаљености од града 
сматрам  да  би  инспектори  требали  добити  сву  потребну  логистику  како  би  што  боље 
организовали рад на терену.

  

        Инспектор за храну 
                                                                                                                         Сања Шолаја дипл.вет.


